
 
 

Sommerliche Aktionskarte  
                 Juli - August 2025 

 
 

 Sommerklassiker 
 Wurstsalat mit eingelegten Gurken und roten Zwiebeln,  12,00 € 
 Petersilie mit Landbrot und Butter 
 Wahlweise zusätzlich mit: 
 Käsestreifen         2,00 € 
 

Großer Vitaminsalat 
 Symbiose aus Blattsalaten, Gemüsesorten und Früchten 
 der Saison mit gerösteten Pecannuss Kernen und Croutons       14,00 € 
 wahlweise zusätzlich mit: 
 Streifen vom Landhuhn       4,00 € 
 mit Pesto marinierte Mozzarella-Kugeln    4,00 € 

Gebackene Garnelen im Tempura-Teig     6,00 € 
  
 Wählen Sie Ihr Dressing: 
 Mango-Chili-Dressing 
 Sylter Art 
 Französisches Kräuter-Dressing 
 
 Hochgestapelt 
 Clubsandwich vom Fleischkäse      18,00 € 
 mit Spiegelei, Bacon, Tomaten, Blattsalaten, Kartoffel Wedges 
 
 Grill-Highlights 
 Schweinerückensteak, Bier-Ribs, Köfte und     22,00 € 

Hähnchenspieß, Wildbratwurst, bunter Krautsalat,  
Gurken-Joghurt, Landbrot 

 
Umgedrehte Küche – Crossover Kitchen 
Südafrikanischer Bunny Chow      22,00 € 

 vom Fleischkäse, gefüllt mit lauwarmem gebackenen Kartoffel- 
 Brot-Salat, Tomate, Bohnen, Braai-Sauce, angemachten Möhren 
 und Kräutersalat 
 



 

 

 
Sommerpasta 
 
Pasta alla Chitarra       15,00 € 
Chitarra, Tomaten, Brokkoli, Chili, Knoblauch,  
Pecannuss Kerne, Paprika, Avocado-Salat, Olivenöl 
 

Pasta Sardi        15,00 € 
Strozzapreti, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Möhren, 
Staudensellerie, Wildbratwurst, Olivenöl 
 

Pasta NoPollo Thailändisch     17,00 € 
Strozzapreti, NoChicken, Kokos, Champignon, Thai- 
Basilikum, Zucchini, Chili, Zitronengras, geröstetes 
Sesamöl, Knoblauch, Dulse, Limette 
 
Alle Pasta-Gerichte wahlweise entweder mit: 
Grana Padano   oder 
Hartkäse Alternative 

  

Sommerliche Hauptkarte 
Vorspeisen 

Kleiner sommerlicher Beilagensalat      5,00 € 
Dressing zur Wahl: Mango-Chili-Dressing, Sylter Dressing, 
    Französisches Kräuter-Dressing 
 
Tatar vom Hessischen Handkäse       9,00 € 
Apfel-Wildkräutersalat, Senfmayonnaise, Radieschen, 
Zwiebel-Eistee, Kümmelcrosstini 
 
Tom Kha Gai Suppe         7,00 € 
Thailändische Kokossuppe mit Limette, Zitronengras, 
Champignon, Zucchini, Schalotten, Frühlauch und ein  
Hauch Schärfe 
wahlweise zusätzlich mit: 

 Streifen vom Land Huhn          4,00 € 
 Gebackene Garnelen im Tempura-Teig        6,00 € 



 
 
 

 
Hessische Tartine 
 

Strammer Max          11,00 € 
Roher Schinken, Spiegeleier, eingelegte Gurken, 
angemachte Blattsalate und Gemüse 
 

Bauernstulle          11,00 € 
Bauernschinken, Bergkäse, Radieschen, Senfcreme, 
Blattsalate 
 

Vive la Oberfranken      12,00 € 
Camembert de Coburg, Johannisbeer-Mayonnaise, 
Blattsalate und gegrilltes Gemüse 
 

Gesund und Vital 
 
Panzanella        14,00 € 
Bunter Tomaten-Brotsalat, Gurken, Zwiebeln, Rosmarin, 
Rauke, Oliven, Limette und ein Hauch Knoblauch 
 
Salat Kaltmamsell      14,00 € 
Großer gemischter Salat von Blattsalaten und Gemüse, 
kombiniert mit gebackenen Kartoffeln, Croutons und 
Kräutern 
wahlweise zusätzlich mit: 

 Streifen vom Land Huhn        4,00 € 
 mit Pesto marinierte Mozzarella-Kugeln     4,00 € 

Gebackene Garnelen im Tempura-Teig      6,00 € 
  
 Wählen Sie Ihr Dressing: 
 Mango-Chili-Dressing 
 Sylter Art 
 Französisches Kräuter-Dressing 

 
 

 



 

 
 
Hauptwerk 
 

Gebräunter Fleischkäse mit Spiegeleiern   13,00 € 
 
Ein paar Wildbratwürste Südtiroler Art      14,00 € 
überbacken mit Tomaten, Pesto, Bacon und Raclette-Käse 
 
Schnitzel vom Landschwein     14,00 € 
 
Überbackenes Schnitzel Südtiroler Art   16,00 € 
Tomaten, Pesto, Bacon, Raclette-Käse 
 
Cordon Bleu vom Landschwein     16,00 € 
 
Cordon Bleu hoch2       18,00 € 
mit Bauernschinken und Käse überbacken 
 
Piccata von der Pute       17,00 € 
 
Landschweinerückensteaks  in Kräutermarinade  16,00 € 
 
Bier-Ribs – 650 g       20,00 € 
 
Planted Based Gyros Art       14,00 € 
mit Zwiebeln und Pilzen 
 
Kap-Seehechtfilet       24,00 € 
trifft gebackene Garnelen im Tempura-Mantel mit  
Zitronen-Rosmarin-Öl 
 

Ochsenbacke 72/62       26,00 € 
in kräftiger eigener Rotwein-Sauce 
 
Rumpsteak gegrillt 
250 g          31,00 € 
350 g          37,00 € 



 
 
 
Hauptwerk - Begleiter 
 
Kartoffelschnee mit Röstzwiebel-Stippe   4,00 € 
 
Gekräuterte Spätzle       4,00 € 
 
Pommes Frites        4,00 € 
 
Kartoffel Wedges       4,00 € 
 
Kartoffel Wedges mit Chorizo     5,00 € 
 
Strozzapreti mit Tomaten     4,00 € 
 
Fernöstliches Grillgemüse      5,00 € 
 
Schmorzwiebeln       4,00 € 
 
Bunter Krautsalat       3,00 € 
 
Zitronen-Thymian-Bohnengemüse    4,00 € 
 
Pecannuss-Brokkoli       5,00 € 
 

Saucen & Dips 
 
Gurken-Joghurt-Dip mit Petersilie und Knoblauch 3,00 € 
 
Shii Take Pilzrahmsauce      4,00 € 
 
Paprika-Sauce mit eingelegten Gurken   3,00 € 
 
Rotwein-Jus        3,00 € 
 
 
 



 

 
 
 
Burger Party 
 
US Black Angus Beef Burger    22,00 € 
Sommerliche Mayonnaise mit Johannisbeeren, Bergkäse, 
Tomaten, Rauke, Zwiebeln, eingelegte Gurken, herzhafter 
Bun, Crispy Käsespätzle Pattie, Jalapeños 
 
Doppelter Schnitzel-Cheeseburger   20,00 € 
2 Schnitzel vom Landschwein, Bacon, sommerliche  
Mayonnaise mit Johannisbeeren, Bergkäse, Tomaten, 
Rauke, Zwiebeln, eingelegte Gurken, herzhafter Bun 
 

Naschwerk 
 
Lauwarmer gefüllter Crêpe       9,00 € 
mit aufgeschlagenem Vanille-Eis, Erdbeer-Salat 
und Schokoladen-Spänen 
 
Ofenfrischer Kaiserschmarrn      9,00 € 
Eingekochte Kirschen, Pecannuss Kerne, abgestäubt 
mit Puderzucker, Rum-Rosinen, dazu Vanille-Sauce 
 
Erlesene Käseauswahl vom Käsesommelier  18,00 € 
mit Feigensenfsauce, Trauben, Butter und Landbrot 
 
 


